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ENTREE

Saveurs de saison (V)
s eas o na l  v e g e t a b l e s  a n d  f lav o ur s ,  p r e p a r e d  w i t h 

va r ia t i o n s  i n  t e x tur e  a n d  a r o ma

Slow-cooked salmon
s a l m o n  l o i n  c o o k e d  a t  3 8 ° C ,  s w e e t  a n d  s o ur  c u c um b e r 

sp a g h e tt i ,  t a r ra g o n  c r ea m  a n d  c u c um b e r  f o a m

Rillettes de saison
a r t i s a na l  r i l l e t t e s  o f  m ea t  o r  f i s h  w i t h  ma t c h i n g  ga rn i s h e s

PLAT

Poulet label rouge
Fr e n c h  f r e e - ra n g e  c o rn- f e d  c h i c k e n  w i t h  m u s h r o o m s , 

c r ea m  o f  p a r sn i p ,  p o m m e s  p av é  a n d  p o r t  j u s

Poisson au beurre blanc
s eas o na l  N o r t h  S ea  f i s h  c o o k e d  o n  t h e  b o n e  w i t h  f e n n e l , 

p ea r l  c o u s c o u s ,  c ray f i s h  a n d  va n i l la  b e ur r e  b la n c

Risotto (V)
c ha n g i n g  r i s o t t o  w i t h  s eas o na l  i n g r e d i e n t s

Entrecôte
Bla c k  A n g u s  C e i b o  B e e f  e n t r e c ô t e  2 0 0 g r  w i t h  b éa rna i s e  s au c e , 

h o m e ma d e  f r i e s  a n d  C a e s a r  s a la d
Supplement 5.00

DESSERT

Crème brûlée
va n i l la  c r è m e  b r û l é e  w i t h  d u l c e  d e  l e c h e  i c e  c r ea m

A n y  a l l e r g i e s  o u r  c h e f  s h o u l d  k n o w  a b o u t ?  P l e as e  i n f o r m  u s .

MENU DE SELECTION | 69,00 
i n c l .  w e l c o m e  c o c k t a i l




